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TASSAROLO (AL)

La Zerba

Localita Zerba, 1
Strada per Francavilla
tel. 0143 342259
www.la-zerba.it
info@la-zerba.it

12 ha - 32.000 bt

2 ha - 10.000 bt

TASSAROLO (AL) D (AL)

Rugra 2 San Pietro
Localita Cavallari, 3 Pietro, 2
tel. 0143 342000 - 335 7470909 32422 - 335 7785931

azrugra@gmail.com xsanpietro.it

asanpietro.it

VITA - Andrea Mascherini, la moglie Ma-
ria Grazia Lorenzi e suo fratello Luigi sono il
team affiatato che gestisce con ottimi risul-
tati questa piccola cantina ubicata sulle col-
line di Tassarolo. Luigi e Maria Grazia se-
guono la parte commerciale mentre Andrea
si occupa in prima persona della parte pro-
duttiva. Per le pratiche di cantina ci si avva-
le della consulenza dell'enologo Piero Balla-
rio che, da quest'anno, ha sostituito Tizia-
no Pelanda.

VIGNE - Focalizzarsi sulla qualita dell'uva
senza compromessi & |'obiettivo che Andrea
Mascherini si & posto e che sta realizzando
grazie a un percorso ben definito nei tempi
e nei modi; tre sono i punti cardine su cui si
basa questo progetto: la conversione biologi-
ca dei vigneti (prevista per 1'anno prossimo),
I'utilizzo mirato di alcuni preparati biodina-
mici e l'introduzione del metodo di potatu-
ra dei “Preparatori dava” Simonit e Sirch.

VINI - Un'asticella che, vendemmia dopo
vendemmia, si alza sempre di piti per i due
Gavi dell'azienda che si confermano tra i mi-
gliori dell'annata. Estremamente piacevole
il Gavi del Comune di Tassarolo La Zerba
2016 (O 13.000 bt; 7 €) con sentori di fiori e
frutta bianca croccante, la bocca & succosa,
tesa, di buona sapidita, ottima freschezza e
persistenza. Frutto di una macerazione sul-
le bucce a freddo che si & protratta per venti
giorni il Gavi del Comune di Tassarolo Ter-
rarossa 2016 (O 16.000 bt; 8 €) si apre al
naso intenso e profondo alternando sentori
di frutta bianca e gialla ad accenni agrumati
e lievemente speziati. In bocca si apre gras-
S0, corposo, di buona spalla acida con finale
sapido e rotondo. Meno dinamico il Piemon-
te Barbera 2015 (@ 3.000 bt; 7 €) con inten-
se note speziate date dal passaggio in legno
piccolo, corpo equilibrato e chiusura morbi-
da parzialmente contrastata dalla tipica fre-
schezza del vitigno.

CONCIMI letame in pellet, sovescio
FITOFARMACI organici, rame e zolfo
DISERBO meccanico

LIEVITI selezionati

UVE 100% di proprieta
CERTIFICAZIONE conversione biologico
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ta qualitd, con una scelta accu

kTenuta San Pietro @ un'azienda
werritorio. Dal 2002 con la nuo-
R nella figura di Corrado Alota e
importante di Giusi Cabella, co-
mbile a 360 gradi, si sta portan-
progetto ad ampio spettro. Par-
sostenibilith come etica di produ-
conversione biologica, passando
San Pietro Cafe a Milano, per ar-

proposta ricettiva nei pressi del-

VITA - Quella di Rugra é una s
torno alla campagna. Infatti, nel 1
Zucchi decide di tagliare con la
e di recuperare alcuni terreni di &
bucolico borgo di Tassarolo. Non
to semplice come forse, all'inizio,
va. Ci sono stati tanti alti e alcui I
a distanza di anni & certamente @
questa sua scelta cosi coraggiosa.
VIGNE - Un'azienda, che in vign i
nea che a noi, intesi come Slow R
davvero molto perché Luigia ha
to con convinzione fin dall'inizie
ra biologica e il recupero di vitigmi
vati nella zona come il nibio (doke
duncolo rosso). I due ettari soneil}
in un contesto di boschi e pi
lo dal punto di vista paesaggis
fortemente argilloso e rosso, ca
risce struttura e ricchezza ai re

i storia dei vigneti va in scena
che fa da panorama dalla can-
piu vecchie risalgono a inizio
sono dedicate al cortese, men-
BB® anno saranno impiantati al-
per dare spazio ad albarossa e
@ipica della zona. Claudio Icar-
woce a vini di ottima fattura
pdita e mineralita, caratteri-
o di queste colline di confine

VINI - Piccola produzione. Liguria.

gni: Cortese, Nebbiolo, Dolce
colo rosso, (antico vitigno delll§
rato). I solfiti nei vini prodotti
minimo. [l Monferrato Rosse S
(@ 2.600 bt; 24 €), nebbiolo mp
affinamento in botti di roves
per 18 mesi, dona profumi i
la, frutti rossi e spezie. Il ,
so Nivo 2011 (@ nibio; 2.650
nato 12 mesi in botti di rovesref
profumi di more e lamponi.
erbacei e minerali, con una
persistenza.

del Comune di Tassarolo
0 2016 (O 15.000 bt;
Soreali, succoso, ha buona
msura amarognola che ca-
0. Profumi piu delicati per
di Tassarolo San Pie-
DOO bt; 13 €) piacevole al
prza e sapidita finale. So-
pe per il San Pietro Brut
€), dalla bolla fresca con
 ianca, semplice ma gu-
il San Pietro Brut Rosé
prodotto solo in vendem-
ge per la rosa delicata, al
e rotondo. Passando ai
Besso Nero San Pietro
14 €) & un vino coerente,
soriale.
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